
 

EL FUTU: TÉCNICA DE ALMACENAMIENTO DE LA PAPA 

 
El futu es como una refrigeradora artesanal que conserva la papa durante mucho tiempo sin que 
cambie su sabor ni sus nutrientes.  
 
Para lograrlo, hay que hacer un hueco muy profundo, cubierto con piedras y pajas que 
protegerán a las papas del agua de las lluvias. 
 
Con el futu, la papa puede almacenarse muchos meses, para ser usada luego para comer o para 
sembrar, conservándola como si fuera fresca. 
 
 

 


